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Una camara de Frio Vizcaya. / FRIO VIZCAYA

FRUIT ATTRACTION

Gontinua con éxito la estrategia
de expansion de Frio Vizcaya

El ahorro energético, la robustez y la seguridad de las
camaras frigorificas son las claves de esta ampliacion

» NEREA RODRIGUEZ. REDACCION.

En 2019, la empresa vizcaina
Frio Vizcaya —especialista
en el diseno, fabricacion e
instalacion de camaras frigo-
rificas— dio su gran paso en
la expansion del negocio, am-
pliando su area de operativi-

dad mas alla de su area de in-
fluencia tradicional, centrada
en el Pais Vasco y provincias
limitrofes. Los acuerdos de
representatividad para Espa-
na alcanzados con firmas de
renombre internacional en la
maduracion de frutas y horta-

lizas como Allround Vegetable
Processing, Cooling Systems
Holland o VDH Products, han
ayudado a Frio Vizcaya en
esta expansion. Su participa-
cion como expositor en Fruit
Attraction en la pasada edi-
cién supuso un gran empujon.
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Camaras para
conservacion y
almacenamiento
de frutas y hortalizas

Sistemas de alta eficiencia
energética.
'Abrovgc

MADURACION
ALMACENAMIENTO
Y CONSERVACION

energético.

producto.

Instalaciones ecoeficientes
Tecnologias innovadoras
Robustez y fiabilidad
Servicio personalizado

Camaras de maduracion
para platanos y frutas tropicales

Sistemas con reducido gasto

Sistemas con aire invertido.
Homogeneidad del color y
maduracion del producto.
Facilidad de limpieza y
mantenimiento de los equipos.
Reducida deshidratacion del
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6 de octubre de 2020

Actualmente, los proyec-
tos fuera de Euskadi y Nava-
rra suponen ya el 20% y “la
idea es seguir incrementando
este porcentaje”, afirma Fran
Sierra, socio-director de Frio
Vizcaya. Hasta ahora, los re-
sultados del trabajo realizado
en camaras de maduracion de
platano y aguacate, y conser-
vacion de patata en Canarias,
Andalucia, Castilla-La Man-
cha o Castilla y Le6n son muy
positivos, y “esta abriendo las
puertas a nuevos proyectos”.

Una de las caracteristicas
de las camaras frigorificas de
Frio Vizcaya es su bajo con-
sumo energético, que puede
suponer hasta un ahorro del
70% en el gasto de energia en
el proceso de maduracion.
Después de mas de una década
desarrollando su tecnologia
Superinverter, ahora se aso-
cian con tecnologias vanguar-
distas para seguir mejorando
la eficiencia de sus instalacio-
nes. “La tecnologia Top Tec de
Cooling System Holland, de
la cual somos representantes
en Espana, tiene muy buena
acogida en el sector de frutas
tropicales ya que permite aho-
rrar costes en la fase de ma-
duracion del aguacate y otras
frutas tropicales”, explica
Sierra. Mediante un sistema
propio de flujo de aire rever-
sible, esta tecnologia emplea
muy poca potencia energética
durante el proceso de madu-
racion y sin apenas resecar
el producto. Para el sector del
platano también es una exce-
lente solucion: “ahora mismo,
la empresa esta instalando 5
camaras de maduracion de
platano en Mercabilbao para
una empresa especialista de
este mercado mayorista”.

Otra de las sefas de iden-
tidad de las camaras de Frio
Vizcaya es su robustez y se-
guridad. El disefio 6ptimo y
la calidad en la instalacion
de los tramados de tuberia,
que incorporan elementos
antivibratorios junto a otros
sistemas de seguridad, hacen
que la vida til de las instala-
cionesrealizadas por Frio Viz-
caya sea cada vez mas elevada.
Ademas de electronicas y sis-
temas de telegestion comer-
ciales, desde hace cuatro anios
ha incorporado el sistema de
control Proba 5, desarrolla-
do por la empresa holandesa
VDH Products y de la cual la
empresa vasca también es re-
presentante en Espana. Este
sistema permite el control de
las variables y parametros de
los procesos de maduracion de
una forma agil y precisa.

El sector de patata es otro
nicho de mercado importante
y en el que “Frio Vizcaya ha
desarrollado gran parte de
su negocio”. Su acuerdo de
representacion con la firma
holandesa Allround Vegeta-
ble Processing, especialista
internacional en el almace-
naje y conservacion de patata
les ha abierto muchas puertas
dentro y fuera del Pais Vasco.

De cara al afno 2021, Fran
Sierra adelanta que “la pre-
misa es seguir con la estrate-
gia de expansion mas alla del
territorio nacional”. Ahora
mismo hay proyectos bien en-
carrilados para trabajar fuera
de Espana, que “esperamos ce-
rrar en breve para comenzar
a trabajar durante el afio que
viene”, y también “hay otras
ofertas interesantes en el pro-
pio territorio nacional”.
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